ON Adolfo Escobar vie-

nen las tierras v mares
de Galicia, sus fiestas y
sabores tradicionales. En
su establecimiento, inau-
gurado en 1981, se fami-
liarizara enseguida con las
zamburinas, con &l Cun-
queiro, con las xoubas y

con el orballo.

El Ribeiro y el Albarifio
blancos son la ante-
sala de conocimientos

profundos que vienen
con las raciones: ernpa-
nada de bacalao y pasas,
de vieiras o de bonito,
zamburifias (minusculas
vigiras) fritas, xoubas (sar-
dinitas) asadas con pimien-
tos del Padron (1.275
pts.), pulpo a feira (1.450)
~inmejorable su coccién y

Adolfo propone en O'Grelo
un camino de Santiago y sus
alrededores festivo y
suculento

el

alifio- mariscos, chorizo
con cachelos, lacén... To-
da Galicia en una barra de
apenas dos metros de ‘es-
lora.

Ribeiro y judias con
berberechos.
iManda carallo!

Menorca, 37.

Horario: de 12,00 a 16,30 y
de 19,30 a 24,30.
Descanso:

domingos por la noche.
No cierra por vaciones
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Seguimos. Tintos, Ri-
beiro y Rioja; rosado,
Condado del Pais. Las co-
pas entre 150 y 300 pts.

Cervezas de barril, Ma-
hou y Heineken (cana,
160) y embotellada, Estre-
lla de Galicia (325).

En espera de las tapas,

aperitivos de lujo: judias
blancas estofadas con pul-
po y mejillones, callos,
rabo de toro -imprescindi-
ble pedir un trozo de pan
para saludar tan melo-
sas salsas- patatas guisa-
das...
Una gozada.



