MENU
APERITIVO:

EMPANADA GALLEGA

SEGUIMOS CON:
PLATO DE GUISO DEL DiA

XOUBAS CON PADRON

MEJILLONES OGRELO
TERMINA CON:

ARROZ CON NECORAS Y BERBERECHOS
MERLUZA EN DELICIAS O A LA GALLEGA
MERLUZA HORNO (MIN. 2 PERSONAS)
ENTRECOTT DE BUEY A LA PARRILLA
1 BOTELLA DE ALBARINO DE LA CASA
1 BOTELLA DE MARTINEZ LA CUESTA CRIANZA

POSTRE: FILLOAS DE CREMA'Y CANUTILLOS DE
NATA

CAFE Y LICOR
47€ PERSONA



MENU BALEIRA
ENSALDA DE PERDIZ
PULPO A LA GALLEGA O A LA PARRILLA
ZAMBURINAS OGRELO
CROQUETAS DE CENTOLLO

SEGUNDO A ELEGIR:
ARROZ OGRELO DE MARISCOS Y PESCADOS
GUISO DEL DIA
CHULETA GALLEGA
RAPE AL AJILLO CON GAMBAS
MERLUZA AL HORNO (MIN. 2PERSONAS)

1 BOTELLA DE MORGADIO
1 BOTELLA DE MARTINEZ LA CUESTA CRIANZA
POSTRE TARTA DE MANZANA
55€ PERSONA



MENU RiA DE AROUSA
APERITIVO DE ENTRADA:
6 OSTRAS DE ARCADE
EMPANADA GALLEGA

CONTINUAMOS CON:
200 GR. DE GAMBAS DE HUELVA COCIDA
CENTOLLITO DE LA RiA (BRUNO)

SEDUNDO A ELEGIR:
MERLUZA EN DELICIAS O A LA GALLEGA
SOLOMILLO CON BOLETUS

ARROZ CON CAPON (POLLO DE CORRAL DE
VILLALBA, LUGO)

POSTRE: VARIADO DE LA CASA
ALBARINO MORGADIO
MARTINEZ LA CUESTA CRIANZA
57€ PERSONA



MENU O GRELO
PARA COMPARTIR TODO:
APERITIVO DE LA CASA:
EMPANADA DEL DiA
MEJILLONES DE LA RIA
BERBERECHOS VAPOR
ZAMBURINAS OGRELO
SEGUIMOS CON:

2 NECORAS DE LA RIiA
PULPO A LA GALLEGA O PARRILLA
Y TERMINAMOS CON:
MERLUZA EN DELICIAS

POSTRE: COULANT DE CHOCOLATE O TARTA DE
SANTIAGO CASERA

CAFE Y LICOR
43€ PERSONA



MENU 4

6 OSTRAS ESPECIALES
SALPICON DE MARISCO
PERCEBE DE CEDEIRA

ALMEJAS A LA MARINERA O AJILLO

SEGUNDO A ELEGIR:
ARROZ CON BOGAVANTE
MERLUZA AL GUSTO
RAPE AL AJILLO CON GAMBAS
LUBINA CON ZAMBURINAS
SOLOMILLO CON BOLETUS

CHULETA GALLEGA

POSTRE: VARIADO DE LA CASA
ALBARINO MORGADIO
MARTINEZ LA CUESTA CRIANZA

CUVEE ESPECIAL

65€ PERSONA



restaurante




